Godaste sockerkakan

Ingredienser

250 g smor eller margarin, rumstempererat
4 dI strosocker

4 agg

1 msk vaniljsocker

5 dI vetemjdl (ca 310g)

2 tsk bakpulver

1 dl vétska, vatten, apelsinjuice eller konjak

Instruktioner

akrowpnE

o

Stall fram smoret sa det blir rumsvarmt.

Satt ugnen pa 175°C.

Vispa rumsvarmt smor och socker posigt, garna med en elvisp.

Tillsétt dggen under vispning, ett i taget.

| en separat skal, blanda vetemjal, vaniljsocker, och bakpulver. Ror ner de torra
ingredienserna i smeten. Tillsatt vatskan och ror om till en jamn smet.

Smdra och bréa en rund eller rektanguldr form och tillsatt smeten.

Gradda i nedre tredjedelen av ugnen pa pa 175°C i ca 55 minuter, tills att sockerkakan
ar genomgraddad.

Fardigt! Ta ut och It svalna.



Variation

Smaksétt med rivet skal av 1 apelsin eller 1 citron. Stro ev. flagad mandel éver. Eller pensla
smalt blockchoklad dver nér kakan kallnat.

Muffins

Om man valjer att géra muffins istallet for sockerkaka: 40 st som gréddas i ca 30 minuter i
ugn



